TERNO FANY)

f

iﬁl&ﬂ di una vigna folta s’

i 0 rossicei o gialli-¢

mare, e contenst

‘ §
“ehezza di un mare. e

~ tesori celati.

BAROLO CASTELLETTO
“VIGNA PRESSENDA” D.O.C.G.

8
,'

Gemeinde: Monforte d’Alba

Cru: Castelletto

Weingarten: Vigna Pressenda

Rebsorte: Nebbiolo 100%

Pflanzungsjahr: 1969-1986-2005-2007-2012
Boden: Sand 29%, Schlick 53%, Lehm 18%
Ausrichtung: stidost

Hohe: 350 bis 370 m.ii.M

Neigung: 30%

Erziehungssystem: Guyot

Bepflanzungsdichte: 4.500/5.000 per ha
Weinlese: Handlese und - Selektion Mitte Oktober
Durchschnittliche Produktion: 5,5-6 t/ha - 37-40 hl/ha
Weinherstellung: 12-15 tigige Maischegirung

in horizontalen Stahltanks

Ausbau: In franzosischen Eichenfissern

Erster Jahrgang: 2013

Jahresproduktion: ca. 4.000-6.000 Flaschen
Flaschegrossen: 750 ml - 3000 ml

Weine aus biologischer Landwirtschaft.
Zertifiziert durch CCPB srl - Bologna
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