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CONTERNO FANTINO

AZIENDA AGRICOLA

vigneti nel Comune di Monforte d'Alba
Barbera 100%

vigneti di epoche diverse

limoso con varie quantita di sabbia e calcare
sud-est, sud-ovest

da 300 a 400 metri s.l.m.

da 20% a 35%

Guyot

5.000/5.500 pet ha

raccolta manuale verso fine settembre - inizio ottobre a
maturazione ottimale

70-80 q/ha — 49-56 hl/ha

macerazione e fermentazione alcolica in vasche di acciaio a
temperatura controllata. Malolattica in legno

legno di rovere francese e acciaio
1985
30.000 — 35.000 circa

375 ml - 750 ml
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TAPPO SUGHERO

ORGANICO
RACCOLTA DIFFERENZIATA * VERIFICA IL SISTEMA DI RACCOLTA NEL TUO COMUNE

VINO OTTENUTO DA
AGRICOLTURA BIOLOGICA

SISTEMA DI QUALITA NAZIONALE
PRODUZIONE INTEGRATA|

BARBERA D’ALBA DOC “VIGNOTA”

EQUALITAS
-

Azienda Agricola Conterno Fantino - Via Ginestra 1 - 12065 Monforte d’Alba * www.conternofantino.it



